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Beschichtungssysteme fur die
Sicherheit Ihrer Lebensmittel.

ViAcCoOr.

— Live on it.




VIACOY.

SEIT JAHREN DIE GUTE ADRESSE
FUR INNOVATIVE UND INDIVIDUELLE
KUNSTHARZ-BODENSYSTEME

Wir, die VIACOR Polymer GmbH mit Sitz in Rottenburg am Neckar,
bieten unseren Kunden eine grol3e Bandbreite unterschiedlichster
Bodenbeschichtungssysteme — von klassischen Ful3bodenbeschich-
tungen uber hochbelastbare, ableitfahige, dekorative oder chemi-

kalienbestandige Spezialsysteme bis hin zu Parkdeckbeschichtungen.

Zu unserer Sportbodenmarke PORPLASTIC gehoren Sporthallen-
bdden, Laufbahnen fur Stadien, Tennis Courts, Multifunktionsspiel-
felder und Fallschutzbelage.
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VIACRETE
FUR

OO0OD &
| VERAGE

FLEISCH, FISCH, GETRANKE, GEWURZE, TIEFKUHL-
KOST UND WEITERE BRANCHEN DER LEBENS-
MITTELINDUSTRIE - ALLE NUTZEN DIE VORTEILE
DER FUGENLOSEN INDUSTRIEBODENSYSTEME.
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Die VIACRETE Beschichtungssysteme sind extrem robuste Boden-
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belage. Eine spezielle Formulierung, basierend auf I6semittelfreien,
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emissionsarmen Polyurethanharzen mit zementaren Komponenten
und Fullstoffen, ergeben Hochleistungsbodenbelage fiir mechanisch,

thermisch und chemisch hoch belastete Industrieflachen, die liber viele

Jahre hinweg genutzt werden konnen.
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Zu den Aspekten der hohen thermischen Belastbarkeit zahlen z. B. die
permanente HeiBwasserbelastung, die sehr hohe Temperaturwechsel-
bestandigkeit, die starke mechanische Belastbarkeit, die Schlagzahigkeit
und die sehr gute chemische Resistenz gegentiber einer Vielzahl von
Medien. Die Belage zeichnen sich zusétzlich durch arbeitssichere Ober-
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flachen mit unterschiedlichen Rutschhemmklassen nach den Technischen
Regeln flr Arbeitsstatten (TGRA ASR A1.5/1.2) bzw. der ehemaligen
BGR 181 aus.

Je nach Anforderungsbereich und Belastung stehen verschiedene

VIACRETE Systeme zur Auswabhl, die sich in Art, Aussehen, Schicht-
starke und Verlegeart unterscheiden.

05



ACKWAREN,
ETREIDE

/ RUTSCHHEMMEN D auch mit Mehistaub und Wasser auf der Oberfliche

/ CHEMISCH BESTANDIG gegen Fette, Natron, Aromastoffe usw.

/ FUGENLOS - eicht zu reinigende Oberfliachen

/ MIECHANISCH HOCH BELASTBAR - befahrbar mit Polyamidradern

/ L E | T FA H | G - verhindert Explosionsgefahr durch Staub

Die unterschiedlichen Arbeitsbereiche einer Backe-
rei stellen hohe Anforderungen an den Boden-
belag. Als einer der wichtigsten Aspekte gilt die
Rutschhemmung - gemaéf den Technischen Regeln
fur Arbeitsstatten (TGRA ASR A1.5/1.2) bzw. der
ehemaligen BGR 181 muss der Boden bei der Teig-
zubereitung mind. R11, in Rdumen, in denen vor-
wiegend Fette oder fllissige Massen verarbeitet
werden, sowie in Splilrdumen mind. R12 aufweisen.
Dazu kommen die Kiihlrdume, die mit einer Rutsch-

hemmung von R10 auskommen.

Bei den Fettbackgeraten wird ein Ablauf mit dazu-
gehorigem Gefalle installiert, damit das Fett taglich

abgelassen und der Bodensatz entfernt werden kann.

Die allgemeinen Anforderungen, wie Wasserundurch-
lassigkeit, fugenlose, leicht zu reinigende, gegen
Desinfektionsmittel und sonstige Chemikalien be-
standige Oberflachen, gelten in allen Raumlichkeiten.

DURCH SEINE EXZELLENTEN
RUTSCHHEMMENDEN EIGENSCHAFTEN Die VIACRETE PonurethanbetonbeIé.ige erfillen
B als fugenloses Bodensystem alle Bedingungen,
HALT VIACRETE DEN HOHEN die an industrielle GroBbéackereien und Getreide-

ANFORDERUNGEN DER LEBENSMITTEL- betriebe gestellt werden.
QO0NHQ -

INDUSTRIE STAND.




LEISCH,
SCH

/ KEINE GERUCHS- & GESCHMACKSUBERTRAGUNG

/ THERMISCH SCHOCKBESTANDIG - HeiBwasserbelastung bis zu 130 °C
/ CHEMISCH BESTANDIG gegen Reinigungs- und Desinfektionsmittel

/ RUTSCHHEMMUNG vonR9-R13

Fleisch und Fisch — zwei einzigartige Lebensmittel.
Die Fleisch- und Fischindustrie steht unter stéandiger
Beobachtung und unterliegt den héchsten Sicher-
heitsvorschriften. Lieferanten miissen Nachweise
dazu erbringen, unter anderem die HACCP-Zertifizie-
rung nach den geltenden GMP-Richtlinien und die
Erfallung der IFS-Standards.

Diese Zertifizierungen und Audits stellen besondere
Eigenschaften der FuBboden sicher. Dazu zahlen
extrem hohe Bestandigkeit bei Schockbelastungen
durch extreme Temperaturen, hohe Schlagfestigkeit
und Abriebfestigkeit sowie Chemikalienbesténdig-
keit. Des Weiteren muss sichergestellt sein, dass
vom FuBboden kein gesundheitliches Risiko durch

Emissionen oder die Bildung von Keimen und
Bakterien ausgeht. Hierfir sind fugen- und nahtlose
Ubergange zu Wanden und aufgehenden Bautei-
len mit entsprechenden Hohlkehlen und Wandbela-

gen notwendig.
VIACRETE Polyurethanbetonbelage sind auf ihre
Brandeigenschaften gepriift und erfiillen die Klasse

Bs-s1 (EN 13501-1).

Die Sicherheit und Qualitat far den Endverbraucher

steht auch beim Hersteller an erster Stelle. Es darf
keine Geruchs- und Geschmackstibertragung auf
Fisch und Fleisch stattfinden.

Ein weiterer Vorteil der VIACRETE Industrieboden
ist die hohe Trittsicherheit und die sehr gute Reini-
gungsfahigkeit. Dieses Bodensystem ist flir den tag-
taglichen hochbelastbaren Betrieb entwickelt und
zeichnet sich durch eine extrem hohe Lebensdauer
und geringe Lebenszykluskosten aus.
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DIE VIACRETE INDUSTRIEBODEN
TROTZEN DAUERHAFTER HEISSWASSER-
BELASTUNG UND SIND
THERMISCH SCHOCKBESTANDIG.

ETRANKE, WEIN,
ER, SAFT & CO

/ EXTREME THERMISCHE SCHOCKBESTANDIGKEIT

/ DAUERHEISSWASSERBELASTBARKEIT

/ HOHE RUTSCHFESTIGKEIT mit unterschiedlichen Verdrangungsraumen

/ HOHE MECHANISCHE BELASTBARKEIT fir rollende Belastungen
/ HOHE CHEMISCHE BESTANDIGKEIT - auch bei Wein, Bier, Saften

Die Getrankeproduktion und -abfiillung belastet
den Boden chemisch, mechanisch und thermisch
stark. Die Resistenz gegen diese Belastungen ist
allerdings nicht die einzige Anforderung an den In-
dustrieboden - auf dem standig nassen Boden

muss die Sicherheit der Mitarbeiter garantiert sein.

Zusatzlich werden die Bodenflachen durch die
tagliche Reinigung mit chemischen Reinigungsmit-
teln und Desinfektionsmitteln beansprucht. Brau-
ereien, Wein- und Obstkeltereien und Hersteller an-
derer Getréanke bend6tigen daher ein rutschsicheres,
wasserundurchlassiges und thermisch bestandi-

ges Bodensystem.

Die VIACRETE Industriebdden trotzen der standi-
gen DauerheiBwasserbelastung, weisen aber auch
eine sehr gute thermische Schockbesténdigkeit bei
Heil3- und Kaltwasserwechselbelastungen auf. Das
Reinigen wird durch die fugenlose Beschichtung
und die chemische Bestandigkeit stark vereinfacht.
Weiterhin zeichnen sich VIACRETE Bodenbelédge
durch eine sehr hohe Bestandigkeit gegen Verfle-

ckungen durch Wein, Bier und Safte aus.

Die VIACRETE Beschichtungen bieten eine hohe
und individuelle Sicherheit. Je nach Bedarf kann
eine Rutschsicherheit von R9 bis R13 gewahlt wer-
den, wodurch alle Voraussetzungen fir die Getran-

keindustrie erfullt sind.




IEFKUHLKOST,
ONVENIENCE

/ KALTERESISTENT bis-a5°c
/ HYG'EN'SCHE OBERFLACHEN—fugen-undnahtlos

/ PFLE G ELEI C HT - halt taglicher Reinigung mit Dampfdruckreiniger stand

Frische Lebensmittel fiir Fertig- und Tiefkiihlge-
richte erfordern eine schnelle Verarbeitung. Hierbei
werden frisch angelieferte Produkte aus der Land-
wirtschaft oder anderen Herstellungsbetrieben in
unmittelbar aufeinanderfolgenden Prozessen auf
sehr hohe Temperaturen zum Kochen, Frittieren und
Backen erhitzt, um anschlieBend in klrzester Zeit
durch Schockgefrieren haltbar gemacht zu werden.

Die VIACRETE IndustriefuBbodden fiir die Lebens-

mittelindustrie halten diesen extremen Bedingungen
stand. Beispielsweise bei Belastungen durch Heil3-
wasser in den Kochzonen, durch Spillagen mit Olen

aber auch durch thermische Schockbelastungen

in Kiihl- und Tiefkiihlzonen von -45 °C bis 130 °C.
Selbst bei gleichzeitiger Einwirkung mechanischer
Krafte oder von Chemikalien bleibt der Boden
unbeschadigt.

Zeit ist Geld und in der Lebensmittelbranche wer-
den standig Rohstoffe, Materialien und Produkte
verladen und transportiert. Das tagliche Befahren
mit Gabelstaplern, Hub- und Rollwagen hinterlassen
ebenfalls keine Spuren von Abrieb auf den
VIACRETE Beschichtungen.




NOLKEREI,
ASEREI

/ BESTANDIG GEGEN MILCH- & PHOSPHORSAURE

/ HYGIENISCHE OBERFLACHEN - kein Nahrboden fiir Mikroorganismen
/ KEINE WASSERAUFNAHME der Beschichtung

/ TRITTSICHERE OBERFLACHEN auch bei stehendem Wasserfilm

Molkereien und Késereien bendtigen eine hygie-
nische Umgebung, denn Keime und Bakterien
lieben Milch. Die fugen- und nahtlosen VIACRETE
Bodenbeschichtungen geben Mikroorganismen
und Keimen keinen Nahrboden. Ein Grund dafdr ist
die porengeschlossene, fugenlose Oberflache -
die Beschichtung nimmt kein Wasser auf, sodass
sich nichts im Bodenbelag festsetzen kann.

Ein weiteres Kriterium fir den Einsatz hochwerti-
ger Industriebdden bei den Milchverarbeitern ist die
chemische Bestandigkeit. Milchsaure und auch Sal-
ze konnen auf Dauer zerstorerisch sein - VIACRETE
halt diesen Belastungen jahrelang stand.

VIACRETE IST EXTREM BE STA NDIG Durch die vielen Vorteile der Hygiene, der Rutsch-
N und Trittsicherheit, der chemisch, mechanisch und
lemlEbd b s b BLEDS slemel s bl e S HE thermischen Schockbestandigkeit und der taglichen
UND SALZE KONNEN AUF DAUER Reinigungsfahigkeit mit Reinigungsmitteln und
ZERST(--)RERISCH SEIN - VIACRETE HALT DIESEN Dampfstrahlern eignet sich die VIACRETE Boden-

beschichtung hervorragend fur die milchverar-

BELASTUNGEN JAHRELANG STAND. beitende Lebensmittelindustrie.







VIACRETE

ECHNISCHE
NFORMATIONEN

ANWENDUNGSBEREICHE:

/ LEBENSMITTEL- UND GETRANKEPRODUKTION

/ FERTIGGERICHTE UND TIEFKUHLKOST

/ TIERNAHRUNGSPRODUKTION

/ CHEMISCHE UND PHARMAZEUTISCHE
PRODUKTIONSBEREICHE

VIACRETE SYSTEMEIGENSCHAFTEN:

s - Dol < < X< o

HYGIENISCHE OBERFLACHEN

HACCP-ZERTIFIZIERT

GMP
Erfallt die GMP-Richtlinien

IFS
Erfullt die IFS-Standards

EXTREM EMISSIONSARM
nach AgBB, M1 und anderen Standards
der lebensmittelverarbeitenden Industrie

FRUHWASSERFEST

LOSEMITTELFREI

RUTSCHHEMMEND

von R9-R13

LEITFAHIG

GOCRAOCVEO

CHEMISCH BESTANDIG

SCHLAGZAH

ABRIEBBESTANDIG

THERMISCH SCHOCKBESTANDIG

GERUCHSARM
keine Geruchs- & GeschmacksuUbertragung
auf Nahrungsmittel

PFLEGELEICHT

einfache Reinigung und Pflege

BRANDVERHALTEN Bg-s1
nach EN 13501-1

FUGENLOS

UV-BESTANDIGE VARIANTEN
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FARBEN

VIACRETE MF standard VIACRETE MF standard SR VIACRETE HF high-temp
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Hinweis: Abweichungen von Farbe, Glanz und Oberflachenstruktur sind méglich.
Die Farben der Bildschirmanzeige bzw. des Druckes kénnen von den Originalfarben abweichen.

OPTISCHE UNTERSCHIEDE EINZELNER SYSTEME

VIACRETE MF standard VIACRETE MF standard SR VIACRETE HF high-temp
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SYSTEMVERGLEICH

VIACRETE MF standard

VIACRETEMF standard SR

VIACRETEHF high-temp

Systemschichtstarke

3-6 mm
hohere Schichten 2-lagig

4,0-6,0 mm

6,0-12,0 mm

-15 °C bis +100 °C
-5 °C bis +60 °C -5 °C bis +60 °C (6 mm)
Thermische Bestandigkeit (3-4 mm) (3-4 mm) -25 °C bis +120 °C
trocken und nass (HeiBwasser) -15 °C bis +70 °C -15 °C bis +90 °C (9 mm)
(5-6 mm) (5-6 mm) -45 °C bis +130 °C
(12 mm)

Oberflache homogen

Strukturierte Oberflache

Leicht strukturierte bis mittel

CHEMISCHE RESISTENZEN

Rutschhemmung strukturierte Oberflache
indest R9 R10 bis R13
mindestens is R10 bis R12
Chemische Resistenz sehr gut sehr gut exzellent
Keine Wasseraufnahme
gem. Anforderungen »European Directive on the Hygiene 0g/24 h 0g/24h 0g/24h
of Foodstuff«
Tes-MB-216 >3.26 Logo >3.26 Logo > 3.26 Log1o

bakterielle Reinigungsféhigkeit

Abriebbestandigkeit <25 mg <25 mg <25 mg
Schlagfestigkeit >4 Nm (IR4) >4 Nm (IR4) >4 Nm (IR4)
Brandklassifizierung Bs-s1 Bs-s1 Bs-s1

ANWENDUNGSBEREICHE

VIACRETE MF standard VIACRETE MF standard SR VIACRETE HF high-temp
(+ Variante UV) (+ Variante UV)

Trockene und moderat nasse Produktionsbereiche X

Molkereien und Kéasereien X X X
FISChverarbeltunQSbet”ebe ................................................................................................ . X ............................................... X ....................... .
FIeISChundWurstverarbEItunngemebe ......................................................................... . X X ....................... .
Speme”SChIaChtundzerlegebereIChe ............................................................................. T S X ....................... .
Gewerbeklichen X

NahrungS-undGetrankemdusme .............................................................. X ...................... . X X ....................... .
KUhlundTlekahlraume ..................................................................................................... X ....................... .
Warenlagerundvertellzentren ................................................................... X ...................... e e .
ChemISCheIndusme/PrOdUknonen ............................................................ X ...................... X ....................... .
DrUCkerelen .................................................................................................. X ...................... e e .

Lager- und Distributionszentren X

20

Chemische Substanzen Konzentration (%) Temperatur (°C) Ergebnis
Ammoniakhydroxid 28 20 R
o PSR R ...................
: AN R ...................
100 20 R
. S |_ ....................
: S R ...................
- 20 R
. Jo R ...................
B P S R ...................
. R R |_ ....................
B P R R ...................
i S S R ...................
- U R R ...................
. S R R ...................
- ¥ R ...................
o S R ...................
100 20 R
oo, ¥ R ...................
- ¥ R ...................
R 20 R
. e |_ ....................
- S R ...................
. S R ...................
- e R ...................
- e |_ ....................
: e R ...................
- S R ...................
: A R ...................
o I R ...................
15 20 R
. PSS R R ...................
: PSS R R ...................
85 20 R
: ¥ R ...................
. ¥ R ...................
gesattigt 20 R
. M R ...................
- e R ...................
- e R ...................
- e |_ ...................
- e R ...................
: A R ...................
30 20 R
: | R ...................
- e R ...................
60 20 R

Hinweis: R = Resistent, L = Begrenzter Widerstand (gilt fiir verschittete Bedingungen)
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DIE VIACRETE SYSTEME VIACRETE MF standard

BEI VARIANTE UV: + VARIANTE UV
o + VARIANTE CONDUCTIVE
- KOPFVERSIEGELUNG,

PIGMENTIERT Exzellente chemische Bestandigkeit

EINSTREUSCHICHT,
PIGMENTIERT

—————————————————————————————————————————————————————————————————

VIACRETE MF standard SR

+ VARIANTE UV

GRUNDIERUNG. + VARIANTE CONDUCTIVE

GRUNDIERSPACHTELUNG

* UNTERGRUND

BETONWAND

FLIESEN
VA-ABSCHLUSSPROFIL

ELASTISCHER FUGENDICHTSTOFF VIACRETE HF high'temp

VIACRETE WANDBESCHICHTUNG

Fordern Sie unsere Verlegeanleitung bequem per Online-Formular an
oder senden Sie uns eine E-Mail: info@viacor.de
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VIASOL

ECHNISCHE

ANWENDUNGSBEREICHE:
/ GROSSKUCHEN, KANTINEN, THEKEN

/ BIERKELLER UND -LOKALE, CAFES, CATERING

/ MESSE-KUCHENBEREICHE, FASTFOOD-KETTEN,
/ HOTELKUCHEN, UMKLEIDERAUME, KUHLRAUME,
/ RESTAURANTS, SANITARRAUME

FARBEN

NFORMATIONEN

Beispiele fiir Quarzsand-Mischungen

Hinweis: Abweichungen von Farbe, Glanz und Oberflachenstruktur sind maéglich.
Die Farben der Bildschirmanzeige bzw. des Druckes kénnen von den Originalfarben abweichen.

VIASOL SYSTEMEIGENSCHAFTEN

000V E

MECHANISCH BESTANDIG &
SCHLAGZAH

ABRIEBBESTANDIG

RUTSCHHEMMEND
R10-R12

GEGEN VERFARBUNGEN
BESTANDIG

HYGIENISCH

STATISCH RISSUBERBRUCKEND

GOOOCOC

THERMISCH BESTANDIG BIS 60°C

GEEIGNET FUR
DAUERNASSBELASTUNG

BRANDKLASSIFIZIERUNG Bg-s1

SCHIFFSZULASSUNG

LEITFAHIG

UV-BESTANDIGE VARIANTEN
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VIASOLDESIGN SYSTEME

VIASOL UNIFLEX CUISINE SR

Fir leichte bis mittlere Belastungen

Hoch abriebbestéandig und schlagzah

Hygienisch, entspricht den Européischen Hygienestandards der EU (ISEGA zertifiziert)

Naht- und fugenlos verlegt, flissigkeitsdicht

Statisch risstiberbriickend

Thermisch bestandig bis 60°C Dauernassbelastung

In vielen Farben erhaltlich

Gute Haftung auf verschiedenen Untergriinden,
mit Sperrgrundierung auch fir erdberiihrte Flachen geeignet

Brandklassifizierung Bg-s1

Rutschhemmungsklassen R10, R11, R12

Gute Besténdigkeit gegen Verfarbungen durch Lebensmittel und Gewlirze

PIGMENTIERTE ODER
TRANSPARENTE
DECKVERSIEGELUNG

EINSTREUSCHICHT,
ABGESTREUT
MIT COLORQUARZ

EINSTREUSCHICHT
(STATISCH UBERBRUCKEND)
ABGESTREUT

MIT NATURQUARZ

KRATZSPACHTEL,

° AUSGLEICHSSCHICHT

(OPTIONAL)

GRUNDIERUNG

UNTERGRUND
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Functional

Floor Coatings.

+49 7472 94999-0

VIACOR Polymer GmbH
Graf-Bentzel-Str. 78

— Live on it.

iInfo@viacor.de

= /2108 Rottenburg




